
MenuȮ Restauranȵ Légende

Poisson frais
"le Poisson livreur"

Produit Bio

Marqueurs certifiés (Label Rouge - AOP - 
AOC - HVE - MSC - IGP)

Produit Local

Scolairǃ Pain Local servi tous les jours :  
Boulangeries "La Baraque" et "Lastique" 

lundi 14 avril 2025 mercredi 16 avril 2025 vendredi 18 avril 2025

Salade composée de la 
Cheffe mardi 15 avril 2025 Macédoine de légumes jeudi 17 avril 2025 Salade de pois chiches Bio

Poêlée de légumes Salade verte "locale" aux 
noix

Sauté de dinde "locale" à la 
crème

Carottes rapées aux raisins 
secs Poisson frais du moment

Semoule Bio Gardiane de Boeuf "local" Haricots blancs Escalope de porc "local" Haricots verts Bio

Fourme d'Ambert AOP Pomme vapeur Bio Yaourt aromatisé à la cerise 
HVE "local" Boulgour Bio Yaourt nature HVE "local"

Abricot au sirop Fromage ail et fines herbes Beignet au chocolat Saint Nectaire AOP Banane Bio

Liégeois à la vanille Gateau de la Cheffe

Goûter
Retrouvez la recette du mois sur votre 

Soyons Complice

Compote et madeleine de 
l'activité cuisine

                                 Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit 

Nos préparations culinaires sont cuisinées sur place         avec une majorité de produits frais 
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